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HeiRerT K Hotel- Restauranth f { ;
eilSerTip:
Gute-Laune-Glithwein aS,_tauamgnl D%,g, 0 Neu: Wintersekt
3,30 €339 Glithweinpusch mit Sekt
2,80 €ussy)
Aperitif:
Neues aus dem Hause Bayerl-Augsburg:
a350 dieser Weinaperitif verspricht ein Genussfeuerwerk fiir alle Sinne 390€
Suppe:
43 heimische Kiirbiscremesuppe mit Krone 290€
Vorspeise:
41 buntes Blattsalatpotpourri mit luftgetrockneten-, rohen Serranoschinken und
aufgeschdumte Maronen an Balsamico-Vinaigrettesofchen 570 €
4536 Duett von Feigenfrucht und Ziegenkdse gratiniert anbei Salatbukett 550 €

£t

1/2 Ente mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodel 14,70 € (w06

1/4 Ente mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodel 8,70 € wos)
Hauptgdnge:

s031 krdftiges Wildgulasch mit Preiselbeerapfel und Semmelknodel 1090 €
w030 Flugentenbrusttranchen auf Pfeffersofie mit Kroketten und Gemiisegarnitur 15,80 €

903 feine Wildschweinmedaillons mit Speckrosenkohl und Bratkartoffeln 1780 €

o15 saftiger Hirschbraten mit WachholderrahmsoBe und HaselnuBspdtzle 13,80 €

38 wiirzige Hasenkeulen auf Rosmarinsofe, Bohnenbiindchen und Krduterkartoffeln 12,90 €

27 milder Lammkeulenbraten mit Speckbohnen und Herzoginkartoffeln 1190 €
10324 Wildlachssteak mit DillsoBe, Krduterbutter und Petersilienkartoffeln 1550 €

Vegetarisch:

10325 grofle, bunte Salatplatte mit panierten Champignons und Toastbrot 1090 €
10326 zwei Stiick Semmelknodel auf Champignonragout 8,70 €
10327 Krduterpfannkuchen gefiillt mit Champignons und Kase iiberbacken 8,40 €

10328 Kartoffelschiffchen bedeckt mit gebratenen Champignons und Blattsalatgarnitur 7,60 €

Dessert:

10340 Kostlicher Apfelschnee nach Hausfrauenart 390€

10341 Hausgemachter Zwetschgenstrudel mit Schokoladeneis und Sahne 440€

10342 Weihnachtlicher Zwetschgenrdster mir Rum-Rosinenparfait und Sahne 580€

10343 Birne Helene mit Vanilleeis, Sahne und Schokoraspel 4,40 €

Wir wiinschen unseren Gisten Guten Appetit!
Traditionell:
Bayrischer Dunkelbierbraten mit Knédel und Kartoffelsalat
8,90 €1
PaprikaspieB mit Zwiebeln, Speck auf PaprikasoBe und Pommes

7 ,90€ 21

Holzfdllersteak vom Schweinehals mit Réstzwiebeln
Speck und Bratkartoffeln
7,70 € 215

ser. Koch's Tip Kastanientiofplatte fiir 2 pep,), en

U 6 verschieden Fleischsteaks .

\g >

. auf Gemiisebett Wienerle, Speékjgeb. Ananas, Pommes, .
., Kroketten, Spatzle, panierten Zwiebeln mit Champignonsofie‘ . °
’ 28,40 € 52 SRR N

Kastanienhof "Immer gyt bayrisch;.aber wir'gehen auch mal fremd”
Mal was Anderes ............. lecker, leicht und gesund

StrauBensteak mit Champignonrahmsofie und Spdtzle
15,80 €s610

StrauBensteak mit Buttergemiise und Petensilienkartoffeln
16,60 € %2

Schwabenpfdnnle von Schweinefilet/Steak mit Kdsespdtzle
12, 30 €217

Schweineschnitzel mit Pommes frites
8,40 € so0

Schwabentraum® Schweinelendchen in ChampignonrahmsoBe, Spdtzle
11,40 € 2120

Grillteller mit verschiedenen Rind-, Pute-, und Schweinesteaks in
Feinem Pfefferrahmsofle, Kartoffelkichle und Spatzle

13 40.€ 47
vom Rind
Roastbeef mit Krduterbutter
Salzkartoffeln
und buntem Gemiise
17,90 € 310

Roastbeef "Madagaskar”
mit Pfeffersofe
und Kroketten
15,40 € s

«s¢¢ Roastbeef "Kiichenmeister”
<\ Mit Rostzwiebeln und Spatzle
15,40 € 300

Schweinefilet/Lende

Schweinefilet

in Pfeffersofe

mit Kroketten
11,40 € o5

Schweinefilet
mit Salzkartoffeln
und-Gemtuse
13,80 € 2

Regionale Spezialitdten ab 18.00 Uhr:

Maultaschen gerostet
¢ mit Ei und Salatteller
\)(\se’ 8,60 € 855
W Maultaschen/geschmadlzt
mit Zwiebel-Specksofe

und Kartoffelsalat
8,60 € 872

Vesperkarte ab 18.00 Uhr:

Brotzeitteller gemischt

von Wurst und Kdse mit Hausschnaps
8,70 € 752

Strammer Max
gegrillter Schinken mit'Spiegelei

und Salatgarnitur
8,70 € 868

Wurstsalat grof
5,90 € 754

Wurstsalat 'klein
4 90 €755

Schweizer Wurstsalat grof
6,50 €756

Schweizer Wurstsalat-klein
540 € 757

Schinkenbrot
5:90€ 7co

Kdsebrot
4 90 € 761
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